
Entrees

COCKTAIL SIGNATURE

Plats

Dessert

Salade du Moment

PINA CO’LOLA
RHUM, LAIT DE COCO, AMARETTO, SIROP DE MENTHE

MARGUARITA CONCOMBRE
TEQUILA, LIME, SIROP SIMPLE, CONCOMBRE, JALAPENO, TAJIN

LE MULE MIEL ET SOYA
VODKA, LIME, HUILE DE SÉSAME GRILLÉ, MENTHE, AMARETTO

LIMONADE LAVANDE
GIN, LIMONADE, LAVANDE, CITRON, SIROP SIMPLE

TISANE QUI PIQUE
LIMONCELLO, SIROP DE MIEL, JUS DE CITRON, MOUSSEUX, SODA, THÉ

15$

Veloute d’asperge froid

Mousse De Foie De Volaile
Canneberge, Fraise, Pain Grille

+ 5.00

Toast Aux Moules
Carotte Marinee,Aneth, Focaccia

+ 3.00

G/L

G

L

Guedille
Crevette, Oignon Vert, Celeri, Carotte, mayo

+ 5.00

G

Fletan
Ratatouille, Gnocchi Parisien, Salsa verde

+ 5.00L

Spaghetti Maison
Pomodoro, Burrata, Crumble De Truffe

Caille
Laquee Aux Epices, Salade Waldorf

G/L

Croquette De Lentilles
Concombre,Tomate, Aubergine, Raita

G/L

Tartare De Thon
Soya/Truffe, Cajou, Concombre, Poire asiatique

+ 5.00L

Tartare De Boeuf
Olive, Parmesan, Amande, Vinaigrette echalote

+ 5.00L

Onglet de Boeuf
Beurre Cafe De Paris, Frite

+ 5.00L

Entree/Plat a partir de 30$

Panna Cotta
Babeurre, Fraise Et Rhubarbe, Camomile

8.00

Eclair Au Chocolat
Caramel, Pretzel

10.00

Biscuit Maison
Chocolat Blanc Et Noir

4.00



Entrees

COCKTAIL SIGNATURE

Main

Dessert

Seasonal Salad

PINA CO’LOLA
RHUM, LAIT DE COCO, AMARETTO, SIROP DE MENTHE

MARGUARITA CONCOMBRE
TEQUILA, LIME, SIROP SIMPLE, CONCOMBRE, JALAPENO, TAJIN

LE MULE MIEL ET SOYA
VODKA, LIME, HUILE DE SÉSAME GRILLÉ, MENTHE, AMARETTO

LIMONADE LAVANDE
GIN, LIMONADE, LAVANDE, CITRON, SIROP SIMPLE

TISANE QUI PIQUE
LIMONCELLO, SIROP DE MIEL, JUS DE CITRON, MOUSSEUX, SODA, THÉ

15$

Chilled Asparagus Velouté

 CHIKEN LIVER Mousse 
Cranberry, strawberry, toasted bread

+ 5.00

Mussel Toast
Pickled carrot, dill, focaccia

+ 3.00

G/L

G

L

Shrimp Roll (Guedille)
Crevette, Oignon Vert, Celeri, Carotte, mayo

+ 5.00

G

Halibut
ratatouille, gnocchi parisien

+ 5.00L

Homemade Spaghetti
Pomodoro, burrata,Truffle crumble

Quail
Spice-glazed, Waldorf salad

G/L

Lentil Croquette
Grilled cucumber, tomato, eggplant, raita

G/L

Tuna Tartare
Soya/Truffe, Cajou, Concombre, Poire asiatique

+ 5.00L

Beef Tartare
Olive, Parmesan, Amande, Vinaigrette echalote

+ 5.00L

Beef Hanger Steak 
Beurre Cafe De Paris, Frite

+ 5.00L

Entree/Main Starting at 30$

Panna Cotta
Babeurre, Fraise Et Rhubarbe, Camomile

8.00

Eclair Au Chocolat
Caramel, Pretzel

10.00

Biscuit Maison
Chocolat Blanc Et Noir

4.00


